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CREPUSCUL  BY  LILIAC,  RED  CUVEE,  LECHINTA,  ROEMENIË  
Het  logo  van  dit  wijnhuis  is  een  ode  aan  de  vleermuis.  Liliac  Winery  schudt  het  wat  duistere  
imago  van  deze  gefladderde  wijnmakersvriend  van  zich  af  met  lichtverspreidende,  spannende  wijnen.  Transsylvanië  
is  de  streek  waar  de  Oostenrijkse  wijnliefhebber  en  zakenman  (landbouw,  onroerend  goed)  Alfred  Michael  Beck  zijn  
wijndomein  stichtte,  in  het  noorden  van  Roemenië.  Het  land  van  graaf  Dracula  inderdaad,  en  er  komen  hier  dus  écht  
heel  veel  vleermuizen  voor.  Deze  gevleugelde  nachtdiertjes  leven  van  allerlei  insekten  rond  en  in  de  wijngaard  en  
helpen  de  wijnboeren  zo  aan  een  gezonde  oogst.    
In  een  vallei  op  14  kilometer  van  het  dorp  Batos  verrees  in  2010  een  gloednieuwe  wijnkelder,  waar  wijnen  worden  
verwerkt  van  (op  den  duur)  52  hectare  (uit  Lechinta  en  Batos).  Dit  gebeurt  door  alweer  een  Oostenrijker,  Rudolf  
('Rudi')  Krizan,  de  voormalige  keldermeester  van  Esterházy  in  Eisenstadt.  
  

Regio	
  	
   Lechinta,  Transsylvanië,  Roemenië  
Naam	
   Crepuscul  by  Liliac  (“schemering”)  
Kwaliteitsindeling	
  	
   DOC-­CMD  Lechinta  
Druivenrassen	
  	
   70%  Merlot,  40%  Feteascã  Neagra  
Oogstjaar	
  	
   2014  
Oogstjaar	
  beschrijving	
   Goed  
Plaats	
  van	
  herkomst	
  	
   Batos  (38  ha)  
Bodemsoort     Zwarte  aarde,  zanderig.  
Leeftijd	
  wijnstokken	
   Onbekend  
Oogstdatum	
  	
   Onbekend  
Opbrengst	
  	
   Onbekend  
Vinificatiemethode	
  	
   Hand-­geoogst  en  streng  geselecteerde  druiven.  Koude  persing  en  

inweking  op  RVS.  Spontane  vergisting  op  RVS;;  Merlot  deels  gerijpt  op  
Transsylvanisch  eiken  (3  maanden).  Feteasca  Neagro  op  RVS  vaten.    

Alc	
  %	
  	
   14  
Zuurgraad	
  g/l	
  	
   5,25  
Suikergehalte	
  g/l	
  	
   4  

Botteling	
   Juni  2015  
Houdbaarheid	
   Nu  op  dronk  met  goed  bewaarpotentieel,  3-­  15  jaar  
Proefnotities  Gastronomische  wijn.  Robijnrood,  sappige  wijn  met  veel  rood  fruit  zoals  kersen,  bramen  en  
zwarte  bes.  Pepperig  en  kruidig  met  aangename  zuren  in  de  smaak.  Zachte  tannines.  Ronde  wijn  met  
tonen  van  pruimen  en  zwarte  kersen,  mooie  lange  afdronk.  Aan  te  raden  bij  kalfsvlees,  kazen  en  
prosciutto.  
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